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Dabendorf, den 11.02.2024
Regionale Exoten & Wildfriichte auf der BioFach 2024

Lienig Wildfrucht traditionell auf der Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel -
mit aktuellem Qualitatsmanagement-, Bio- und Naturland-Zertifikat

Halle 7 | Stand 7-614

Mit einem breiten Warenkorb, bester einheimischer Exoten und Wildfriichte,
prasentiert sich das Unternehmen Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH auf
BioFach vom 13. — 16. Febraur 2024 in Niirnberg.

Bereits seit Anfang der Zweitausender Jahre ist das Dabendorfer Unternehmen auf
dieser Weltleitmesse fur Bio-Lebensmittel vertreten. Das groB3e Interesse der
Lebensmittelindustrie an regionalen Wildfriichten, wie Topinambur, Sanddorn und
Aronia steigt von Jahr zu Jahr und zeigt, welche Wertschatzung die regionalen
Frichte von Lienig bei den Lebensmittelherstellern genieBen. Vom exklusiven
regionalen Exoten Topinambur wurden im letzten Frihjahr Uber 1.000 to. geerntet

und zu besten lactogen fermenterten Bio-Saft verarbeitet.

Holunder, Cranberry, Heidelbeere, Hagebutte, schwarze Johannisbeere und andere

gefragte Superfoods erweitern das umfangreiche Lienig-Sortiment.

Mit dem aktuell bestatigtem Bio-, Naturland- und Qualitdtsmanagement-Zertifikat
ist Lienig ein leistungsfahiger und sehr geschatzter Partner fur die

weiterverarbeitende Lebensmittelindustrie.

Darlber hinaus ist Lienig nicht nur ein geschatzter Verarbeiter und Vermarkter
dieser heimischen Frichte sondern bietet auch den Erzeugern, im
landwirtschaftlichen und obstbaulichen Bereich der Region, langfristige Liefer- und

Abnahmevertrage an.
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Einheimischer Topinambur
(Helianthus Tuberosus L.) liefert
prabiotische Kohlenhydrate (Inulin) besonders hohen Gehalt an
und Mineralien. Er unterstitzt die Anthocyanen bzw. Polyphenolen. Eine
positive Magen- Darmflora und Sandd deiht in vielen Teil ideale gesunde Zutat von
versorgt gestresste Darmzellen. anddorn gedeiht in vielen Teilen Lebensmitteln aller Art.
Brandenburgs, Mecklenburg-
Anbaugebiete befinden sich in Vorpommern und Sachsen-Anhalt.
Brandenburg/Mecklenburg

Sanddorn (Hippophae Rhamnoides L.)
ist reich an nattirlichen Vitaminen (A,
B, C, E), essentiellen Fettsduren und
Bioaktivstoffen.

Aronia (Aronia melanocarpa L.) ist
eine Beerenfrucht, mit einen

In der sachsischen Lausitz hat der
Aronia-Anbau eine lange Tradition.

Als Mitglied in verschiedenen Vereinen engagiert sich Lienig auch bei der Entwicklung regionaler
Projekte und gesunder Erndhrung:

pro agro Verband zur Férderung

des landlichen Raumes in der il - SANDDORN E.V. \&
Region Brandenburg-Berlin e. V. "gm‘{eﬂé@?
http://www.proagro.de/ ”

Gesellschaft zur Forderung
von Sanddorn und Wildobst
www.sanddorn.net

Férdergemeinschaft
Gkologischer Landbaw
s _ Gerlin-Brandenburg eV,

FOL
/ Mit uns Bio erleben

Fordergemeinschaft C_)kologischer Landbau
Berlin-Brandenburg (FOL) e.V. www.bio-berlin-
brandenburg.de

Europaischen Gesellschaft zur
Forderung der Topinambur e.V.
www.topinambur-verein.de

D °F,
Im Verbundprojekt ,Stadt-Land-Fluss* \}“ L(,\%‘
(Daten- und Kl-gestiitzter Aufbau und
Starkung von Wertschopfungsketten im
Bereich der regionalen Erndhrungssysteme),
kurz SLF sind wir Konsortialpartner
Fruchtverarbeitung

Weitere Informationen: Halle 7 | Stand 7-614
Frank Lienig; Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH
Dabendorf, Markische StraBe 66 (Gewerbegebiet); 15806 Zossen
Tel.: +49 (0)3377 / 328 - 0, Fax: +49 (0)3377 / 328 - 115
Funk: +49 172 6431545 | e-mail: flienig@Lienig.com | WEBSITE: http://www.Lienig.com
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