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Dabendorf, den 02.02.2018

Einheimische Wildfriichte auf der BioFach 2018

Lienig Wildfrucht traditionell auf der BIOFACH
- Weltleitmesse fiir Bio-Lebensmittel -
dieses Jahr mit brandaktuellem Qualitatsmanagment-Zertifikat

Mit einem hoch aktuellem Warenkorb, bester einheimischer Bio-Wildfriichte,
prasentiert sich das Unternehmen Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH, 4 Tage lang
auf der BioFach, in Nurnberg.

Bereits seit Anfang 2000 ist das Dabendorfer Unternehmen auf dieser wichtigsten
Bio-Produktmesse vertreten. Das groBe Interesse von Bio-Herstellern an regionalen
Wildfrichten, wie Topinambur, Sanddorn und Aronia steigt von Jahr zu Jahr und
zeigt, welche Wertschatzung die regionalen Bio-Friichte von Lienig bei den
Produzenten genieBen.

Holunder, Cranberry, Heidelbeere, Hagebutte, schwarze Johannisbeere und andere
gefragte Superfoods erweitern das umfangreiche Lienig-Sortiment.

Aufgrund des Qualitatsmanagement-Zertifikates ist Lienig nun ein noch
leistungsfahigerer Partner flr die weiterverarbeitende Bio-Lebensmittelindustrie.

Geschaftsfihrer Frank Lienig: “Wir sind Uberzeugt, dass unser Qualitatsversprechen
unsere Attraktivitat bei den Kunden verstarkt, Biokontrolle auf Knopfdruck
funktioniert, effiziente und optimierte sowie beschleunigte Betriebsablaufe generiert
werden und zusatzliche Impulse fir das Unternehmensmarketing wachsen®.

Mit Uberzeugung und Selbstbewusstsein und einem Angebot an hervorragenden
einheimischen Bio-Frichten, prasentiert sich das mittelstandische Unternehmen in
Nurnberg auf Augenhéhe mit den anderen Etablierten der Branche.

Einheimischer Topinambur Sanddorn (Hippophae Aronia (Aronia melanocarpa L.)
(Helianthus Tuberosus L.) liefert Rhamnoides L.) ist reich an ist eine Beerenfrucht, mit einen
prabiotische Kohlenhydrate nattrlichen Vitaminen (A, B, C, besonders hohen Gehalt an

(Inulin) und Mineralien. Er E), essentiellen Fettsauren und  Anthocyanen bzw. Polyphenolen.
unterstitzt die positive Magen- Bioaktivstoffen. Eine ideale gesunde Zutat von
Darmflora und versorgt Lebensmitteln aller Art.

Sanddorn gedeiht in vielen Teilen

Brandenburgs, Mecklenburg- In der sdachsischen Lausitz hat
Anbaugebiete befinden sich in Vorpommern und Sachsen- der Aronia-Anbau eine lange
Brandenburg/Mecklenburg Anhalt. Tradition.

gestresste Darmzellen.
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Zum Unternehmen: Die Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH, ist ein
mittelstandisches Unternehmen, das schon seit tber 20 Jahren natirliche Bio-Friichte
aus der Region verarbeitet und vermarktet. Auf der Grundlage von groBem
landwirtschaftlichem Knowhow hat sich das Unternehmen vorwiegend auf die
Verarbeitung heimischer Friichte spezialisiert

Dartber hinaus ist Lienig nicht nur ein geschatzter Verarbeiter und Vermarkter
dieser heimischen Frichte sondern Dbietet auch den Erzeugern, im
landwirtschaftlichen und obstbaulichen Bereich der Region, langfristige Liefer- und
Abnahmevertrage an.

Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH DIN ISO 9001: 2015 Zertifiziert

Die Qualitaitsmanagement-Norm ISO 9001 ist
national und international die meist verbreitete
Z ERTIFIKAT und bedeutendste Norm im
Qualitdtsmanagement (QM). Eine Zertifizierung
nach I1SO 9001 bildet die Basis fir den

Die Zertifizierungsstelle SHMI EuroCert” GmbH
Berliner Ch, 66, 39114 b hiermit
dass das Unternehmen

LIENIG kontinuierlichen Verbesserungsprozess des
[ unternehmensinternen
Lienig Wildfruchtverabeitung GmbH Qualitatsmanagementsystems (QMS). Kunden,

Mérkische Stralie 66

SoalbZos e Partnern und Dienstleistern zeigen Wir durch

diese Zertifizierung, dass Qualitat in unserem

fur den Geltngsoereich Unternehmen an erster Stelle steht.
Produktion, Lagerun und Handel mit . . .
bl o e ) Die ISO 9001 legt die Mindestanforderungen
i ualstsmanagenentsysto gt e an ein Qualitdtsmanagementsystem fest, die
urch ein Qualitatsaudit wurde der Nachweis erbracht, dass
die Forderungen der Norm i i
1 von Unternehmen umzusetzen sind, um die
DIN EN ISO 9001:2015 . .
artult sing Kundenanforderungen sowie weitere
Das Zertifikat ist gultig vom 20. September 2017 bis 19. September 2020, Anforderungen an dle PrOdUKt- bZW.
Zemﬁkal?’eg\smapN' CQ-DE-00487/01 . . g -
Oeim df i 13 Saptenier 2017 Dienstleistungsqualitat Zu erfullen.
(| ‘ . . ,
u'—{TS Ein wesentlicher Grundsatz der ISO 9001 ist
3 r Zert
Mm@g den . September 2017 die Prozessorientierung. Ein
((")HMI ) prozessorientiertes QM-System begleitet alle
EuroCert wesentlichen betrieblichen Prozesse und stellt

www.oehmi-cert.de

diese auf den Prifstand.
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Wir engagieren uns in folgenden Vereinen und Netzwerken:

O urg eV,
BRANDENBURG / Micuns Bl reben  Goggigonan zurocenns von  Topinayhibur
_/ pro agroe.V. Sanddorn und Wildobst 1 ‘r"y -
Européische Gesellschaft zur
Forderung der Topinambur e.V.

SANDDORN E.V. ‘¢ ®

pro agro Verband zur Férderung des
landlichen Raumes in der Region
Brandenburg-Berlin e. V.

In dem Verbundprojekt Regio_Food Plus des ’"'(

Bundesministeriums flr Bildung und Forschung (BMBF) % 7
sind wir Referenzbetrieb Fruchtverarbeitung s E @FOOD

Pws

Weitere Informationen: Halle 6 | Stand 178
https://www.biofach.de/de/ausstellerprodukte/bio18/aussteller-31976157/lienig-wildfruchtverarbeitung-gmbh

Frank Lienig; Lienig Wildfruchtverarbeitung GmbH
Dabendorf, Markische StraBe 66 (Gewerbegebiet); 15806 Zossen
Tel.: +49 (0)3377 / 328 - 0, Fax: +49 (0)3377 / 328 - 115
Funk: +49 172 6431545
e-mail: flienig@Lienig.com
WEBSITE: http://www.Lienig.com
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